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La Clémentine de Corse

Un produit de terroir ... Face aux changements globaux
* Produit « hors-norme » * Variabilité incomprise de l'acidité
* Petit calibre, goat acidulé, Cul vert « Evolutions du climat
* Acidité = Critere de typicité * Evolution des techniques et des variétés

* Valeurs cibles IGP [1,4 - 0,65] g acide citrique pour 100 g
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Acidité de la Clémentine de Corse
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= Reéduction des périodes de récoltes
= Problémes de conservation des fruits post-récolte
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Comment
évolue l'acidité
de mes
clémentines ?

Etla
coloration ?

Suis-je en sur-
maturité ?
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Des difféerences d’acidité...
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Des difféerences d’acidité...
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... a des dynamiques similaires
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. a des dynamiques similaires

Il y a des parcelles a

Temporalité chute acidité

—> chute d’acidité
Acidité o ' précoce, et d’autres a
: , chute d’acidité tardive
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Couleur et acidité
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Fenétre de récoltabilité

Des exemples..

30 jours
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Fenétre de récoltabilité

Des exemples...
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Dynamique de I'acidité

Données de suivi de vergers de
producteur de 1964 a 2018
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lemature
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Quand pourrais-je
récolter mes
clémentines?

Pendant combien de
temps mes
clémentines seront a
maturité optimale?



Evolution des dispositifs de suivi de maturite

Suivis Maturité }’J - Analyses volontaires
Chambre JI producteurs / OP
1 analyse / mois -~ B 1 analyse / mois

Base De
Données

OCT 1 analyse /semaine Analyses volontaires

1 analyse / semaine

DEC 1 analyse / semaine
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Prédiction de |la fenétre de récoltabilité
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1 - Prédire le niveau
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3 - Semaine calendaire
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Quelles pratiques pour
améliorer la qualité de
mes clémentines ?

Quelles sont les

04 conditions
favorables a la

qualité ?
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Relation acidité et poids des fruits
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Effet des pratiques sur I'acidité
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Ensoleillement en juin

Effet du pédoclimat sur I'acidité
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Chute d’acidité
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B- Limiter la température du sol
Enherbement, fréquence irrigation,

A- Obstacles a paillage, orientation rangs

’ensoleillement
Casuarina, filets

Chute d’acidité

Allocation des
assimilats

C- Augmenter la compétition

entre les fruits
Taille légere, gibbérelline

retardée

=

Température,
ensoleillement
Fertilisation Fertilisation
minérale organique
<
R}
-~
3
= \%
S
L
S
S -
v ezzZIl-- .
7 -,
7 (e
<—— Température du sol \ L2t
Disponibilité des S
. 7
nutriments

E- Stress nutritionnel grossissement
Fertilisation organique, arrét précoce de la fertilisation, enherbement

Assimilation des
nutriments

D- Stress hydrique

\ grossissement
Irrigation, porte greffe



Expérimentation stress hydrique

Mopenne de Acdité

Acidité
BRUNISOLLM BRUNISOLLM 7
fersiallitique fersiallitique
moy':nnement ‘ peu profond =
profond 2 6
) i
Légende o —e=Stress > 15 juillet
oie1_Cée g 5
<VALEUR> = Stress > 15 aolit
[Je-1ss 3
[ s 200 3 4 =+=Témoin
R g
4
- e BRUNISOLLM ©
@ Clémentinier = fersiallitique z 3
® Sondage Pedo ] ¥ moyennement &
1 profond L
Zones o 2
Ud’ohservation i
Prélévements 4 1
mottes RU
@ sondes capacitives [
BRUNISOLLM 0 n a
fersiallitique Date + 1400t 2l-ao(t 09-sept 25-sept  1l-oct 22-0ct  O6-nov  18nov  28-nov

profond

45

3 modalités:

e Témoin

e Stress hydrique
> 15 juillet

Rendement (kg/arbre)
8 &

Cumul eau en mm

A ) ded ded ded ) ) ) ) ) ) ) o
S5 000 00V0OOLOLOLOO Modalité ~
C000Q0WWWROOOO
CECTPDPPPNOMNO
NSO NOO—HNM
O-aANO-—=AN

o e Sucres
Hodsite
14 -
~==5tress > 15 juillet
13 Stress > 15 aofit
17 ==Témoin

1daoit  21-aodt  09%sept  25-sept 11-oct 22-oct 06-nov 18-nov 28-nav
Rt

Moyenne de Somme de Poids

35
30

IGP v

uIGP

15 m Non IGP
10
5
~ 0

Stress > 15/07 Stress > 15/08 Témoin



